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Menü 
 

 
Hausgemachte Rehterrine an Sc. Cumberland 

mit Waldorfsalat (A,C,G) 

 

*** 

 

Tasse Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen 

und Kürbiskernöl (G) 

 

*** 

 

Medaillons vom Seeteufel auf Ratatouille 

mit Rosmarinkartoffeln 

 

*** 

 

Kokos-Panna Cotta mit Ananasragout (G, H) 

 

 

Menü komplett  € 54,90 

 

Selbstverständlich können Sie die Menübestandteile auch 

einzeln bestellen. 
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Salate 
 
Kleiner bunter Beilagensalat (C, J, L, 8) € 6,40 

 

Großer bunter Salatteller (C, J, L, 8) € 12,60 

 

Salat „Reichenau“ 

Großer bunter Salatteller mit dreierlei  

gebratenen Fischfilets (A, C, D, J, L, 8) € 20,90 

 

Salat Pute 

Großer bunter Salatteller mit gebratenen 

Putenbruststreifen (A, C, J, L, 8) € 18,90 

 

 

 

Vorspeisen  
 

Gerösteter Hokkaidokürbis mit Fetakäse, 

Pesto und Pinienkernen (G, H) € 14,90 

 

Hausgemachte Rehterrine an Sc. Cumberland 

mit Waldorfsalat (A, C, G) € 16,40 

 

Räucherlachstartar auf Pumpernickel (A, C, D) € 16,40 

 

Apfel-Nüsslisalat mit Dijonsenfdressing, 

Granatapfel und Walnüssen (C,J,H,L) € 10,90 
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Suppen 
 

Tasse Badische Festsuppe mit Gemüsestreifen, 

Flädle, Grießklößchen und Maultäschle (A, C, G, I) € 7,50 

 

Tasse Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen 

und Kürbiskernöl (G) € 6,90 

 

Alle Suppen auch größer als Teller: + € 1,50 

 

 

Vegetarische Auswahl 
 

Kürbisrisotto mit geschmorten Kirschtomaten (G, L) € 17,90 

 

Allgäuer Käsespätzle mit Zwiebelschmelze 

dazu grüner Salat (A, C, G, J)  € 16,90 

 

Im Safransud gekochtes Gemüse der Saison 

mit pochiertem Ei und Pommes Parisiennes (C) € 18,90 

 

Hausgemachte Wirsing-Walnussmaultaschen 

an zerlassener Butter mit frischen Kräutern (A, H, G, L) € 20,90 
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Aus Fluss und See 
 

Saibling ganz „blau“ oder „Müllerin Art“  

mit Sahnemeerrettich und  

Petersilienkartoffeln (A, D, G, I, L)  € 23,40 

 

 

Saiblingsfilet vom Grill an leichter 

Meerrettichsoße mit Grillgemüse  € 28,90 

und Spinatbandnudeln (A, C, D, G) kleine Portion € 26,90 

 

 

Duett von Kretzerfilet und Zanderfilet 

mit Mandelbutter, sautiertem Mangold 

und Salzkartoffeln (A,D,H,G,L)  € 28,90 

 kleine Portion € 26,90 

 

 

Medaillons vom Seeteufel auf Ratatouille 

mit Rosmarinkartoffeln (A,D,L)  € 31,40 

 kleine Portion € 29,40 
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Vom Feld und der Alm 
 
Gesottener Rindertafelspitz aus dem Wurzelsud 

mit Meerrettichsoße, dazu Bratkartoffeln 

und Kürbisgemüse (G, I)  € 23,40 

 kleine Portion € 21,40 

 

Das klassische „Wiener Schnitzel“ vom 

Kalb mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren € 27,90 

und kleinem Salat (A, C, J, 8) kleine Portion € 25,90 

 

Kalbsleber „Berliner Art“ mit gebratenen  

Apfelscheiben, geschmälzten Zwiebeln und  

Kartoffelpüree (A, G, I, L)  € 22,40 

 kleine Portion € 20,40 

 

Herzhafter Zwiebelrostbraten  

mit Zwiebelsoße und Röstzwiebeln 

dazu hausgemachte Spätzle und 

Speckbohnen (A, C, I, J)  € 30,90 

 

Rehragout mit Preiselbeerbirne 

dazu Rosenkohl 

und Pommes Dauphine (A, G, I, L) € 27,40 

 kleine Portion € 25,40 

 

Barbarie Entenbrust mit Honig-Zimtkruste an 

Orangensoße mit Wokgemüse und Reis (A,C,G,I) € 26,90 
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Herzhafte warme & kalte Gerichte 
 

Rindfleischsalat nach Art des Hauses 

mit Gurkenschnitzen und Zwiebeln (I,J,1) 

dazu Brot (A)  € 15,40 

oder Bratkartoffeln (G)  € 17,40 

 

Maultaschen mit Speck-Zwiebelschmelze, 

dazu Kartoffelsalat (A,C,I,L,8)  € 16,90 

 

Matjesfilet in Sauerrahmsauce mit Apfel,  

Gurken und Zwiebelstreifen,  

dazu Petersilienkartoffeln (D, G, L, 1, 8)  € 17,90 

 

„Wurstsalat“ von der Lyoner mit oder ohne Käse,  

herzhaft angemacht, dazu Bauernbrot (A,C,J,L,1,8) € 11,90 

 

 

Kindergerichte 
 

Paniertes Putenschnitzel mit Rahmsoße dazu  

Karottengemüse und Spätzle (A,C,G,I,L,8) € 9,90* 
 

Zwei kleine Pfannkuchen 

mit frischen Früchten und Apfelmus (A,C,L,1,8) € 9,90* 
 

Spaghetti mit Tomatensoße (A,C,I,L,8)  € 6,60* 
 

Portion Spätzle mit Rahmsoße (A,C,L,8) € 5,90* 
 

Portion Pommes Frites  € 5,00* 

 

* Wenn große Gäste bestellen: Aufschlag von € 6,00 
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Unsere Dessertauswahl 
 

Mousse au Chocolat mit Fruchtdekor (A, C, G, H) € 9,40 

 

Kokos-Panna Cotta mit Ananasragout (G,H) € 8,90 

 

Lauwarmes Schokoküchle  

mit Haselnusseis (A,C,F,G,L)  € 9,90 

 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren  

ODER Schokoladensoße und  

Schlagsahne (C, G)  € 8,90 

 

Blutorangensorbet mit Sekt aufgefüllt (L) € 8,90 

 

Wir bieten Ihnen Auswahl aus den folgenden 

Eissorten von der Eismanufaktur Yammi aus Überlingen: 
Eis:            Schokolade, Vanille, Haselnuss (C, E, G, H) 

Sorbet:     Erdbeere, Blutorange, Cassis, Mango 

1 Kugel Eis    € 2,70 

2 Kugeln Eis  € 4,30 

3 Kugeln Eis  € 5,90 

 

Affogato (1 Kugel Vanilleeis in Espresso) (C, G,H) € 4,50 
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Allergene und Zusatzstoffe 

 
Zusatzstoffe 

 

1: mit Konservierungsstoff 

2: mit Farbstoff 

3: mit Antioxidationsmittel 

4: mit Süßungsmittel Saccharin 

5: mit Süßungsmittel Cyclamat 

6: mit Süßungsmittel Aspartam, enthält eine Phenylalaninquelle 

7: mit Süßungsmittel Acesulfam 

8: mit Phosphat 

9: geschwefelt 

10: chininhaltig 

11: coffeinhaltig 

12: mit Geschmacksverstärker 

13: geschwärzt 

14: gewachst 

 

Allergene 

 

A: Glutenhaltig  

B:  Krebstiere 

C: Eier und Eiererzeugnisse 

D: Fisch und Fischerzeugnisse 

E: Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

F: Soja und Sojaerzeugnisse 

G: Milch und Milcherzeugnisse 

H: Schalenobst 

I: Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

J: Senf und Senferzeugnisse 

K: Sesamsamen 

L: Schwefeldioxid und Sulfite 

M: Lupinen 

N: Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern) 

 

 


